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DISMUNT DEL BITXO
2020

Verema manual en petites caixes
preservant la integritat del raim. Premsat
de raim sencer i lleuger desfangat estatic. =

Fermentacio amb llevats autoctons de la
propia vinya a temperatura controlada.
Parcialment criat en bota de roure frances
de tercer any i en diposit d'acer inoxidable
i dues terceres durant 7 mesos. Embotellat

sense tractaments de clarificacio ni filtrat.

NOTA TAST

Vi molt varietal, fresc i mineral.
Fruites d'os, amplitud en boca,
mineralitat, pedra foguera. Bona
capacitat d'evolucio en ampolla.
Per gaudir a copes, sense preses,
deixant que ens mostri la seva
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L-MAC-2020

dimensi6. Ampli maridatge a
taula, ideal per plats greixosos i
potents.

Embotellat per a ORDA Vins S.L. por RE. 52318 0796:£5 * (90 ml.
__ VOL. | cowre suirirs - WWW.ORDAVINS.COM = Product of Span

FITXA TECNICA

Anyada: 2020
Municipi: Vallbona d'Anoia

Comarca: Anoia

Varietat: Macabeu
Sol: Llicorella (pissarra)
Data verema: 2 de setembre de 2020
Data embotellat: Juny 2021
Grau alcoholic: 13,3 % vol.
Acidesa Total: 4,39 g/1 (Ac. S.)
pH: 3,11




