
F I T X A  T È C N I C A
Anyada: 2020

Municipi: Olivella

Comarca: Garraf

Varietat: Marcelan

Sòl: Argilo-calcari

Data verema: 20 de setembre de 2020

Data embotellat: Juny 2021

Grau alcohòlic: 15,2 % vol.

Acidesa Total: 4,95 g/l (Ac. S.)

pH: 3,30

L ' H O R T  2 0 2 0
Verema manual en petites caixes per

preservar la integritat del raïm. Desrapat del

raïm i encubat en bótes obertes de roure

francès. Fermentació amb llevats indígens de

la pròpia vinya a temperatura controlada.

Maceració curta i final de fermentació

alcohòlica i malolàctica en bóta neutra de

roure francès de 300l., on realitza una

criança de 10 mesos amb battonage periòdic.

 

N O T A  T A S T
Vi fresc i estructurat, amb taní sedos

i persistent. 

Aromes fruitosos i florals amb

rerefons torrats.

Vi que agraeix aireació i una

temperatura de servei entre els 14 i

16 graus per ser disfrutat plenament.

Pot maridar amb plats d'au o,

perqwuè no, amb peix blau.


