
F I T X A  T È C N I C A
Anyada: 2019

Municipi: Gelida

Comarca: Alt Penedès

Varietat: Xarel.lo

Sòl: Calcari, textura llimosa amb fòssils

marins

Data verema: 31 d'agost de 2019

Data embotellat: Juny 2020

Grau alcohòlic: 12,2 % vol.

Acidesa Total: 4,53 g/l (Ac. S.)

pH: 3,28

L A  F E R R E R I A  E S C U M Ó S
2 0 1 9

Verema manual de parcel.la de més de 90

anys, en petites caixes per preservar la

integritat del raïm. Refrigeració de la verema

per procedir al premsat del raïm sencer

sense derrapar.

Fermentació alcohòlica amb llevats indígens

de la mateixa vinya en dipòsit d'acer

inoxidable.

Final de fermentació en ampolla i criança de

mes de 25 mesos. Desgorjat novembre 2021.

N O T A  T A S T
Vi fresc, ple, persistent. 

Aromes cítrics i fons d'herbes

aromàtiques i fresques, salí, cremòs i

complex, d'esperit vinòs. Bombolla

quantiosa, petita i integrada.

Bona evolució en copa. Per estructura i

acidesa bon company a taula i de varietat

de plats.


