ESCUMOS

LA FERRERIA ESCUMOS
2019
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ESCUMOS
L-XAR-2019

de plats.
FITXA TECNICA

Anyada: 2019
Municipi: Gelida

12% Embotellat per a ORDA Vins S.L. per RE. 5231-B 08796-ES * 750 ml.
‘ CONTE SULFITS » WWW.ORDAVINS.COM = Product of Spain

Comarca: Alt Penedes
Varietat: Xarel.lo
Sol: Calcari, textura llimosa amb fossils
marins
Data verema: 31 d'agost de 2019
Data embotellat: Juny 2020
Grau alcoholic: 12,2 % vol.
Acidesa Total: 4,53 g/1 (Ac. S.)
pH: 3,28

Fermentacio alcoholica amb llevats indi gensf‘f & vad
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